


Gastronomía : 
Recurso clave  
del desarrollo 
de turismo 
sostenible 



¿Qué  es CocinAR?

Es  el  Plan  de  Turismo Gastronómico elaborado  con  el  objeto  de  revalorizar  la  
identidad  de  la  cocina  argentina  y    lograr  su  posicionamiento  en  el  plano  nacional  e  
internacional,  desarrollando    toda  la  cadena  de  valor,  tomando  como  base  los  
productos  de  nuestra tierra

Productores  primarios,  distribuidores,  profesionales  del    
sector,

establecimientos  gastronómicos  y educativos.

Plan  de  Turismo Gastronómico



Salvaguardia	  de	  
patrimonio	  
cultural	  

inmaterial

Agregar	  foto	  de	  secadero	  de	  
pimiento	  o	  de	  curanto	  

Valores	  culturales	  ,	  diversidad	  y	  patrimonio	  	  :	  



Oportunidad	  de	  
estrategia	  de	  
comunicación	  
emocional	  

Storytelling	  

Nuevos	  embajadores	  
del	  destino	  

Valores	  culturales	  ,	  diversidad	  y	  patrimonio	  	  :	  



Mayor	  impacto	  en	  
toda	  la	  cadena	  de	  
valor	  	  y	  distribución	  
territorial	  

Posibilidad	  de	  
dirigir	  el	  flujo	  a	  
turístico	  a	  zonas	  
menos	  
desarrolladas	  

Crecimiento	  económico	  inclusivo	  y	  sostenible:



Empoderamiento	  de	  
comunidades	  locales	  y	  	  
de	  toda	  la	  cadena	  de	  
valor

Mayor	  gasto

Inclusión	  social	  ,	  empleo	  y	  reducción	  de	  la	  pobreza



Ingredientes	  de	  
proximidad	  

Elaboraciones	  
artesanales	  que	  
promuevan	  el	  
consumo	  de	  
temporada	  

Cuidado	  de	  
residuos	  y	  gestión	  
hídrica

Uso	  eficiente	  de	  los	  recursos	  ,	  protección	  ambiental	  y	  cambio	  climático



Comprensión	  mutua	  ,	  paz	  y	  seguridad

La	  comida	  une	  	  
y	  acerca	  
culturas	  



Comprensión	  mutua	  ,	  paz	  y	  seguridad

Turistas	  dispuestos	  a	  
adentrarse	  en	  la	  cultura	  

local	  



Enfoque	  Multidisciplinario	  público	  / privado



o Encuentro para la reflexión y debate de la
gastronomía local . Generación de un
diagnóstico integral

o Conformación de matriz de acciones de
fortalecimiento de la oferta e ideas proyectos
como insumos para la elaboración del Plan
Estratégico de Turismo Gastronómico 2017-
2027.

o Consolidación del Mapa de la Gastronomía
Argentina como Reflejo del territorio y sus
productos , cocineros , restaurantes , técnicas y
platos típicos

Primera Etapa : Diagnostico mediante Foros CocinAR



Foros CocinAR



Foros CocinAR

Cocineros	  

Productores	  

Investigadores	  

Sector	  
privado	  

Gestores	  públicos	  y	  
privados	   2600	  

participantes



• Desarrollo en territorio : . Buscar la mejora continua en la cadena
productiva, a partir de la innovación en los métodos de gestión, de
producción y el fomento de medidas de seguridad alimentaria .

. Promover soluciones conjuntas a temáticas
federales que contribuirán al desarrollo de turismo gastronómico :
Producción y transformación , Entorno y Logística

• Desarrollo de mercados : Oferta y demanda turística atendiendo a las
necesidades de trasladar los beneficios socioeconómicos de la actividad
turística a las poblaciones locales mediante mecanismos innovadores de
turismo gastronómico

Objetivos:  Segunda Etapa



• Identidades culinarias : -‐ Fortalecer y desarrollar la oferta turística
gastronómica Impulsar la cocina argentina como una experiencia
intercultural, asociada al territorio y protagonizada por agentes con
fuerte enraizamiento local que aporten valor distintivo y diferencial

•
-‐ Revalorizar el patrimonio culinario de las

regiones , revalorizando las costumbres, practicas, modos de producción ,
los saberes, las vivencias que le otorgan identidad

-‐ Legislación y normativa , Cultural y Educación
.



San Rafael, Mendoza, 2016

Singapur, 2016

Mérida, España, 2016

10 Manos, Londres, 2016

Lima, Perú, 2016

1er Conf. Global de Enoturismo de  
la OMT, Georgia, 2016

Acciones  Realizadas



Acciones  Realizadas  



Acciones  Realizadas  



“Premio Excelencias Gourmet 2016”

Acciones	  Realizadas	  



Acciones  Realizadas  



Acciones  Realizadas  



Acciones  Realizadas  



Acciones  Realizadas  



Acciones  Realizadas  



WORLD TRAVELAWARDS

Se establecieron en 1993 para reconocer, premiar y celebrar	  	  
la	  excelencia	  en	  todos	  los	  sectores	  clave	  de	  la	  Industria	  de	  	  
Viajes,	  Turismo	  yHotelería.
Hoy en día la marca de losWorld Travel Awards es reconocido
Mundialmente como el sello ultimo de la excelencia en la	  	  
Industria.
Son considerados “ los Oscar del Turismo “

ARGENTINA :

Ganadora de destino Culinario de América del Sur 2017



“Argentina Tierra de Vinos”

Posicionar a la Argentina como
destino enoturistico lider
mediante el Desarrollo y
Promoción del producto
haciendo uso de las bodegas
como dinamizadoras de turismo
sostenible para el desarrollo de
su zona de influencia y
articuladora de experiencias
holisticas en territorio.



MinturUncuyo

Bodegas	  	  
de	  	  	  	  

Argentina
Observatorio Enoturístico
Georreferenciación	  de	  bodegas	  turísticas	  	  
Plan	  de	  Desarrollo	  del Enoturismo



MinturWines	  of	  	  
Argentina

Desarrollo
promueva

de una visión estratégica que	  	  
y fortalezca la comercialización,

consumo y promoción internacional del “Vino
Argentino", destacando asimismo nuestra
identidad cultural para el fomento del turismo
receptivo internacional



Mintur

UNWTO

Mendoza

II	  Conferencia	  Mundial	  de	  Enoturismo	  	  
Prototipo	  de	  Turismo Enológico



GRÁFICOS



Testimonio	  Reina Sandoval
(	  Concepción	  del	  Yaguareté	  Cora )



Muchas	  gracias	  !




