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Ministerio de Turismo
Presidencia de la Nacion

PLAN ESTRATEGICO DE TURISMO
GASTRONOMICO DE LA REPUBLICA ARGENTINA

Contempla programas y proyectos para el desarrollo sustentable
del Turismo gastrondmico.
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v Formulacion de politicas turisticas, orientadas a la consolidaciéon de
una oferta de turismo gastronomico competitiva.

v/ Planificacion concertada entre el sector publico, privado y académico,
de un modelo de desarrollo turistico aplicable al patrimonio cultural
gastronomico argentino.

V' Instalacion de una cultura de la calidad en cada uno de los
componentes de la cadena de valor.

v Fomento de las inversiones publicas y privadas orientadas a generar
propuestas que resalten la conexion entre el producto agroalimentario,
el paisaje, el sistema turistico y la oferta gastronomica.

v Impulso a la innovacion permanente en los procesos de desarrollo,
promocion y comercializacion del turismo gastronomico.
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Posicionar a la Republica Argentina como destino lider de
turismo gastronomico en la region, entendiendo que el mismo
promueve la creacion de empleo en el sector a la vez que posibilita
experiencias integrales a los turistas.
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Argentina es referente mundial de la fgastronoml'a por su
patrimonio diverso y de calidad, pilar fundamental para el
desarrollo sostenible del turismo.




IDENTIDAD DE LOS SISTEMAS
GASTRONOMICOS

DESARROLLO TERRITORIAL

DESARROLLO DE PRODUCTOS ¥ MERCADOS
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Programa: Desarrollo de la oferta

Fondo para emprendedores turisticos (sector gastronomico).

PLAN DE ACCION Red de cocineras y cocineros tradicionales de la Republica
2018 Argentina.

Acompanamiento técnico de la Ruta de la cervezay circuitos
productivos (Plan Patagonia).

Programa: Fortalecimiento de capacidades locales

A
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Sello CocinAR (establecimientos gastronomicos).
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2018
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Programa: Promocion y Comercializacion
Digitalizacion de contenidos CocinAR en Yvera.
Declaracion de interés turistico a eventos gastronomicos.
Acompanamiento a eventos gastronomicos provinciales.

Plataforma Viajar (experiencias gastronomicas)
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HERRAMIENTA DE
GESTION DE TURISMO
GASTRONOMICO

Manual de Turismo Gastronomico
para gestores publicos.

CocinAR, cocina argentina.
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Documento orientador para el desarrollo del
producto.




MANUAL DE TURISMO
GASTRONOMICO

CAPACITACION
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v'Herramienta de gestion publica, conceptos introductorios para el
desarrollo de destinos gastronomicos:

v/ Patrimonio gastronomico, potencialidad turistica y medidas de
salvaguardia.

V/Planificacion estratégica, pasos para planificar un destino
gastronomico.

v/ Desarrollo de la oferta, modelo de desarrollo de Turismo Gastronomico
sugerido para estructurar la oferta.

v Promocion y comercializacion, instrumentos para el posicionamiento
de destinos gastronomicos.

v/ Gestion de la calidad, beneficios de la mejora continua y herramientas
disponibles.




RED DE COCINERAS
Y COCINEROS
TRADICIONALES
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Espacio creado para personas dedicadas a la preservacion de
técnicas y recetarios tradicionales, la promocion y difusion
de la cultura gastronomica local.




Empoderar el rol de los cocineros con identidad territorial,
ofreciendoles por medio del turismo nuevas posibilidades de
desarrollo local.

OBJETIVO
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PRINCIPALES
ACTIVIDADES
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/Creacion de un Registro de cocineros (Corrientes-Salta):
“"Embajadores de la cocina regional”.

/ Generacién de una agenda de capacitaciones: atencién al
cliente, calidad y buenas practicas, introduccion al Turismo
Gastronomico, seguridad e higiene, manipulacion de alimentos,
entre otros.

/ Conformacion de un recetario tradicional: con técnicas y recetas
tipicas de cada region turistica.

/Encuentro interregional de la Red: 4mbito de intercambio entre
cocineros del Ibera y del Corredor Andino.




PRIMERA
EXPERIENCIA:
RED DE COCINEROS
DEL IBERA
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VIncorporacion de la Red del Ibera en el Registro de
cocineros de SECTUR: “Embajadores de la cocina
correntina”.

V' Impulso a la participacion de cocineros tradicionales
en ferias y eventos gastronomicos.

v/ Implementacion del Programa Emprender Turismo:
fortalecimiento a emprendedores gastronomicos de la
Red de cocineros del Ibera.
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Destinado a establecimientos gastronomicos que
brinden gastronomia local.
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Es un reconocimiento hacia aquellos establecimientos
comprometidos con ofrecer una propuesta representativa

de la cultura gastronomica local unida a criterios de
calidad.




Beneficios del
Sello
CocinAR
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» Entrega de distintivo Sello CocinAR — Cocina Argentina,
el cual podra ser exhibido en la organizacion.

> Prioridad en la difusion y promocion de los
establecimientos gastronomicos distinguidos en Ia
comunicacion oficial que realiza la Secretaria de Turismo de
la Nacion en la promocion nacional e internacional.

» Difusion 'y promocion de las organizaciones
comprometidas en el camino de la mejora continua.

» Prioridad en la asignacion de fondos turisticos.




PAUTAS PARA OBTENERLO
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1. Contar con, al menos, dos platos representativos del

patrimonio culinario del lugar en su menu.

2. Emplear materias primas locales representativas del

territorio.

3- Contar con elementos distintivos que reflejen el entorno y

el paisaje de la cultura local (Obras de arte, mobiliario, vadiilla,
artesanias locales, espectdculos en vivo, etc.)




PAUTAS PARA OBTENERLO
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4- Brindar al comensal informacion veraz acerca de los

servicios ofrecidos. Informacion/ Fotografias publicadas/
Precios actualizados

5- Comunicar al comensal acerca de las tradiciones
gastronomicas locales y de la region.

6- Planificar capacitaciones para los integrantes del
establecimiento.

7- Contemplar la reduccion de pérdidas y desperdicios
alimentarios.
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PAUTAS PARA OBTENERLO
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8- Contar con un protocolo de limpieza y mantenimiento del
establecimiento y sus instalaciones.

9- Definir pautas para la atencion al cliente en el salon.

10- Incorporar elementos para gestionar la satisfaccion
al visitante.

> Encuestas de satisfaccion.

> Seguimiento y respuesta a comentarios en redes sociales o
portales online.

> Contacto directo con el comensal.




3 ETAPAS

IMPLEMENTACION
v Sensibilizacion y diagnostico de las organizaciones

v Asistencias tecnicas a los establecimientos

v Evaluacion
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Espacio virtual destinado a facilitar la sistematizacion
y socializacion de la informacion del plan CocinAR.

APP COCINAR
YVERA

Inicio / CocinAR
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COCINA ARGENTIMA, £33 Secretaria de Turismo Viajar.tur.ar Plataforma
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ViviArgentina.tur.ar Lineamientos

Argentina.travel Ayuda




Modulo Materias Primas: permite gestionar la informacion
de las materias primas y productos identitarios.

APP COCINAR
YVERA

Materia Prima

Inicio / CocinAR / Gestion / Materia Prima

Registro

Identificacion

Nombre *

Descripcion

COCINA ARGENTINA

Estacionalidad




APP COCINAR
YVERA
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Modulo Platos Identitarios

Platos Identitarios

Inicio CocinAR / Gestion

Registro

Identificacion

Nombre *

Descripcion *

Provincia * Estacion




Modulo Herramientas institucionales

Herramientas Institucionales

APP COCINAR
YVERA

Inicio / CocinAR / Gestion / Herramientas Institucionales

Registro

Identificacion

Nombre *

Categoria *

Programa

COCINA ARGENTINA Descripcién breve *

Descripcion ampliada *




APP COCINAR
YVERA
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Modulo Documentos

Documentos

Inicio / CocinAR / Gestion / Documentos

Documento

Identificacion

Titulo *

Descripcion

Categoria * Tipo *

Otra v




iMuchas gracias!

Para mayor informacion sobre CocinAR:

cocinar@turismo.gob.ar

Secretaria de Turismo
Presidencia de la Nacién




